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In Osterreich landen ca. 1,8 kg Lebensmittelproduktion fiir den Abfalleimer

Fleisch / Einwohner und Jahr Emissionen aus der globalen Nahrungsmittelproduktion, insbesondere aus der

im Restmull™ [10] g CO,eq. globalen Fleischindustrie betragen etwa 9,4 — 14,5% der jahrlichen globalen
e e e ———— Gesamtemissionen 123431 Zysatzlich werden jahrlich geschatzte 1,3 Billionen t
5,3-11,8 kg Nahrungsmittel weggeworfen, deponiert oder verbrannt ¢!, In der Européischen

CO,-eq/ kg Union geht man davon aus, dass jahrlich zwischen 89 — 178,3 Millionen t an

Fleisch [12] Lebensmitteln im Mdll landen 781, Das entspricht etwa Emissionen von 70 — 170

Mt CO,-eq /lahr 8, Die resultierenden Emissionen aus der Produktion von
; ! " e o vermeidbaren Lebensmittelabfallen sind zu ca. 30% Fleischabfallen zuzuordnen 8.
. . . . In Osterreich werden jahrlich etwa 76.300 — 185.800 t an Lebensmitteln vernichtet
Der gesamte vermeidbare Fleischabfall ist _ . .
vermutlich um einiges hoher. und ca. 1/3 davon wird direkt vom Endverbraucher, der Endverbraucherin entsorgt
A 9,101 Dje vermeidbaren Fleischabfalle entsprechen etwa 13.260 — 14.790 t [9.10],

Sustainability Impact Assessment (SIA) der
Fleischabfille in Osterreich
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Soci04 ... EnviO4 ...
Econ01 - €/kg eingespartes CO, Econ02 - €/kg eingespartes PO,
Econ03 ... Econ04 ...

In einem ersten Schritt konzentriert sich der Nachhaltigkeitsbewertungsansatz
(basierend auf der OECD Leitlinie fur SIAs 12]) quf das Treibhausgaseinsparungs-
Potenzial durch vermeidbare Lebensmittelabfalle im Fleisch-Sektor, indem es
deren sozialen, 6kologischen und wirtschaftlichen Aspekte analysierbar und
vergleichbar macht. Die erwarteten Resultate sollen die Grof8enordnung sowie den
Umweltentlastungseffekt - hier in Bezug auf Treibhausgase -  durch die
vermiedenen Abfadlle aus der Fleischproduktion darstellen. AulSerdem sollen die
daraus resultierenden sozialen und 6konomischen=Vorteile mogllchst guantitativ
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aufgezeigt werden. - e .
Dieser Ansatz ist so gestaltet, dass-er einfach erganzt und erw’{éltert werden kann,
um etwa andere Lebensmittel oder den Aspekt der Verwertung von

Lebensmittelabfallen be\rucksmhtlgen/zu kdnnen. "
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Mt CO,-e
ansmittelabfall in der EU

Itiert in 70-170 Mt CO,
Jahr. Bis 2020 konnte
die Emissionen auf 2
,-eq / Jahr erh6hen
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